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PUGLIA ROSSO IGT "MESSER DEL
FAUNO" BIB 3,0L

e e

ART-NR. 15674
‘ CHARAKTERISTIK Tiefes Rubinrot im Glas.

In der Nase Aromen von roten Friichten.
Am Gaumen Noten von Kirschen und
Erdbeeren im Zusammenspiel mit einer

QUEBDH F_][" r leichten Wiirzigkeit. Voller Korper und
f ’@JS ’ 1 ) 0 sanfte Tannine mit einem Hauch von
% : roter Marmelade im Abgang.

SPEISENEMPFEHLUNG Perfekt fiir die

ROSS0 H. nachste Grill- oder Gartenparty passt

NSSCAT iy SELOBRAFICA Taime

N dieser Wein hervorragend zu gegrilltem
\i‘ Fleisch oder Gemiise. Auch zu kraftiger
y Antipasti, einer Salumi-Platte oder
wiirziger Pasta ein toller Begleiter.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 16-18°C
CTIA ‘ REBSORTE(N) Diverse Rebsorten

”“-;htl ANBAUGEBIET Apulien (Italien)
Bl ‘ FLASCHENINHALT BIB3 Liter

i ANALYSEWERTE 12.50 %Vol., Restzucker
1A | 9.00 g/L., Gesamtséure 5.50 g/L., Enthalt
; keine Spuren von tierischen EiweiBen.,

/"’/’.'M{ Enthalt Sulfite.
o SO &L
g Wt /f/ " AUSBAU Ausbau im Stahltank.

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Messer
del Fauno, CSPA, Fraz. S. Lucia 1, 56025,
Pontedera (Pi), Italien
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