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REFOSCO ISONZO FRIULI DOC

500 DAL PEDUNCOLO RU

"VILLA LOCATELLI"

2= 2

ART-NR. 16581
FRZEUGER Angoris

CHARAKTERISTIK Tiefes Rubinrot, in der Nase schwarze und rote Beeren,
erdige Noten, weilder Pfeffer, am Gaumen korperreich mit robusten,
strukturgebenden Tanninen und ausbalancierter Saure.

VERZEHREMPFEHLUNG Zeigt sich als hervorragender Begleiter zu Fleisch
und Braten mit reichhaltiger Sauce, zu wurzigen Speisen, mittelreifem
Kase oder einer herzhaften Lasagne mit Spinat und Ragu alla Bolognese.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 12°-14°C
REBSORTE(N) Refosco

ANBAUGEBIET Friaul (Italien)
FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 12.50 %Vol,, Restzucker 0.30 g/l.,, Gesamtsaure 4.90 g/,
Enthalt kein Eiweil3, Enthalt Sulfite

AUSBAU Edelstahltank

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Angoris, Tenuta di Angoris s.r.l,, Lacolita
Angoris 7, 34071, Cormons (Go), Italien

ABFULLER Tenuta Di Angoris S.P.A. - Refosco - Italia
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