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ART-NR. 13611
ERZEUGER Sartori

CHARAKTERISTIK Kraftiges Rubinrot; ausgepragter Duft von vollreifer
schwarzer Kirsche, Waldbeeren und Gewlrzen; am Gaumen viel Frucht,
kraftvoller Korper, saftige Saure und feine Gerbstoffe, langes Finale.

VERZEHREMPFEHLUNG Passt sehr gut zu Gerichten aus dunklem Fleisch,
gerauchertem Schinken, kraftigem Kase oder Spaghetti all’ Amatriciana.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 18°C
REBSORTE(N) Corvina, Corvinone, Rondinella
ANBAUGEBIET Venetien (Italien)
FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 13.50 %Vol.,, Restzucker 8.50 g/l.,, Gesamtsaure 5.50 g/,
Enthalt kein Eiweil3, Enthalt Sulfite

AUSBAU In grolRen Holzfassern

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Sartori, Spa, Via Casette 2, 37024, S.
Maria -Negrar In Valp., Italien

ABFULLER SA. PIl. Spa - Negrar - Italia
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