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CHARAKTERISTIK Helles Strohgelb. In der Nase Noten von Fuji-Apfel und
gelber Kiwi, begleitet von leichten Anklangen an Akazienbliiten. Am
Gaumen frisch und direkt mit knackiger Frucht.

SPEISENEMPFEHLUNG Passt hervorragend zu Fisch wie Kabeljau aber
auch Biiffelmozzarella

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 12°C
REBSORTE(N) Ribolla Gialla
ANBAUGEBIET Friaul (Italien)
FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 13.00 %Vol., Restzucker 3.20 g/l., Gesamtsaure 5.80 g/1.,
Enthalt kein Eiweif3, Enthalt Sulfite

AUSBAU 6 Monate Stahltank - 2 Monate Flasche

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Zorzettig, Azienda Agricola Annalisa
Zorzettig, Strada Sant’Anna, 37 - Localita Spessa, 33043, Cividale del
Friuli - UD, Italien
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