WEIN-
EXPERTISE

<

ROSSO DELLE DOLOMITI IGT
“IL SECONDO"

2= 2

ART-NR. 16651
ERZEUGER Peter Solva

CHARAKTERISTIK Purpur- bis Granatrot; fruchtig-beeriges Bukett mit
Waldbeeren, Veilchen und Pfeffer. Am Gaumen kraftig und elegant, im
Abgang leichte Noten nach Kirschen und Schokolade.

VERZEHREMPFEHLUNG Eignet sich zu herzhaften Platten mit Aufschnitt
und Kase oder zu diversen Fleischgerichten, wie einem Wildgulasch mit

Birnen.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 15-18°C

PETE R ] SOLVA REBSORTE(N) Merlot, Cabernet Franc, Lagrein
Temita  1TH  Weimges
R e e ANBAUGEBIET Stdtirol (Italien)
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| FLASCHENINHALT 0.75 Liter
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_: AL i ANALYSEWERTE 13.50 %Vol., Restzucker 0.90 g/L., Gesamtsaure 4.80 g/L,,
Enthalt kein Eiweil3, Enthalt Sulfite

AUSBAU Barrique

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Peter Solva, Goldgasse 33, 39052, Kaltern,
Italien

ABFULLER Weingut Peter Solva BZ 564 Goldgasse 33 - Kaltern - Italien

Saffer Wein GmbH, Martin-Kollar-Str. 11, Postfach 820533, 81829 Miinchen . Tel: +49/(0)89/4 200 900, Fax: +49/(0)89/4 200 9015, www.saffer.de, info@saffer.de




