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SAUVIGNON BLANC ISONZO
FR. DOC "VILLA LOCATELLI"
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ART-NR. 16571
FRZEUGER Angoris

CHARAKTERISTIK Sanftes Strohgelb, in der Nase zarte Aromatik von
Holunderbliten Minze, Basilikum und Salbei. Noten von gelbem Pfirsich

und Papaya. Am Gaumen elegant und langanhaltend, mit frischer Saure.

VERZEHREMPFEHLUNG Schmeckt hervorragend als Aperitif, aber auch in
Kombination mit Schinken, Raucherlachs oder Spargel Cannelloni mit

rohem Schinken.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 8°-10°C
REBSORTE(N) Sauvignon Blanc
ANBAUGEBIET Friaul (Italien)
FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 13.00 %Vol,, Restzucker 0.30 g/l.,, Gesamtsdure 4.80 g/,
Enthalt kein Eiweil3, Enthalt Sulfite

AUSBAU Edelstahltank

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Angoris, Tenuta di Angoris s.r.l, Lacolita
Angoris 7, 34071, Cormons (Go), Italien

ABFULLER Tenuta di Angoris s.r.l. - Cormons - Italia
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