
WEIN-
EXPERTISE

SAUVIGNON BLANC 
SÜDTIROL DOC "LAFÓA" 

MAGNUM

ART-NR. 11353

ERZEUGER Schreckbichl

CHARAKTERISTIK Kristallklare, goldgelbe Farbe, intensives Bukett von 
Akazienblüten, Holunderblüten und dunklen Johannisbeeren, vegetabile 
und florale Noten, geschmeidige Säurestruktur und langes Finish. 

VERZEHREMPFEHLUNG Idealer Begleiter zu Fischgerichten wie 
beispielsweise Kabeljau mit Walnusskruste und Steinpilzen, zu 
Kräutergerichten wie Roastbeef mit Kräuterkruste und herzhaftem Käse. 

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 12-14°C 

REBSORTE(N) Sauvignon Blanc

ANBAUGEBIET Südtirol (Italien)

FLASCHENINHALT 1.50 Liter

ANALYSEWERTE 14.50 %Vol., Restzucker 3.10 g/l., Gesamtsäure 6.00 g/l., 
Enthält Eiweiß, Enthält Sulfite

AUSBAU Edelstahltank, großes Holzfass, Barrique 

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Schreckbichl, Weinstraße 8, 39057, Girlan, 
Italien

ABFÜLLER Kellerei Schreckbichl - Eppan - Bozen - Italia
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