WEIN-
EXPERTISE

&

SAUVIGNON BLANC
SUDTIROL DOC "PRAIL"
MAGNUM

Ol T e

ART-NR. 11173
ERZEUGER Schreckbichl

CHARAKTERISTIK Leuchtend gelbe Farbe; intensive Fruchtnoten nach
Holunder, Akazienbluten, Stachelbeeren und Salbei. Am Gaumen frische,

knackige Saure mit dezent mineralischem Nachgeschmack.

VERZEHREMPFEHLUNG Eignet sich hervorragend als Aperitiv, aber auch zu
Spargel oder krauterlastigen Fischgerichten wie einem Fischfilet auf
Zucchinigemuise mit Barlauchpesto.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 10°-12°C
REBSORTE(N) Sauvignon Blanc

ANBAUGEBIET Sudtirol (Italien)

CIsLEeEn . anTem
SCHRECKBICHL
COLTERENZIOD

FLASCHENINHALT 1.5 Liter

PRAIL ANALYSEWERTE 13.50 %Vol., Restzucker 0.80 g/l., Gesamtsaure 5.79 g/,

SAUVIGNON

aLTO ABIOE BOE Kann Spuren tier. EiweiRes enthalten, Enthalt Sulfite
AUSBAU Edelstahltank und grof3es Holzfass

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Schreckbichl, WeinstraRRe 8, 39057, Girlan,
ltalien

ABFULLER Kellerei Schreckbichl - Eppan - Bozen - Italia
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