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ART-NR. 27811
ERZEUGER Senorio de Sarria

CHARAKTERISTIK Sattes Rubinrot. In der Nase Aromen von Dorrobst,
Leder & Vanille-Rostnoten, Anklange von Gewdurznelken. Am Gaumen viel
Frucht, gut eingebundene Saure, gereifte, samtige Gerbstoffe.

VERZEHREMPFEHLUNG Ein toller Begleiter zu gebratenem Rindfleisch,
Lammgerichten, wie rosa gebratenem Lammrucken oder zu
Wildgerichten.

SENORIO DE EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 16°C

>ARRIA

RESERVA
NAVARRA
1 AN (K DRIGEN

REBSORTE(N) Cabernet Sauvignon, Graciano
ANBAUGEBIET Navarra (Spanien)
FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 14.50 %Vol., Restzucker 1.80 g/l., Gesamtsaure 5.10 g/L,,
Enthalt kein Eiweil3, Enthalt Sulfite

AUSBAU 24 Monate im Barrique

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Senorio de Sarria, Finca Senorio de
Sarria, Finca Senorio de Sarria, 31100, Puenta La Reina - Navarra, Spanien

ABFULLER Bodega de Sarria S.A. - Puente la Reina Navarra, Espana, NRE
31/40368

Saffer Wein GmbH, Martin-Kollar-Str. 11, Postfach 820533, 81829 Miinchen . Tel: +49/(0)89/4 200 900, Fax: +49/(0)89/4 200 9015, www.saffer.de, info@saffer.de




