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STAHL NACHSCHLAG "NO 
ALK - NO TROUBLES"

ART-NR. 67021

ERZEUGER Stahl

CHARAKTERISTIK Aromatisch und frisch präsentiert sich der 
entalkoholisierte Nachschlag. Animierende Noten von Stachelbeere. 
Zitrusfrüchte und grüner Apfel im Bukett, am Gaumen mit angenehmer 
Frische. Ein entalkoholisierter Wein, der einfach Lust auf ein Glas mehr 
macht. Am Besten kalt genießen! 

VERZEHREMPFEHLUNG Ein vielseitiger Speisenbegleiter, ideal zu 
Vorspeisen und frischen Salaten, Geflügel, Gerichten mit hellem Fleisch. 

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 9°C 

REBSORTE(N) Scheurebe, Riesling

ANBAUGEBIET Franken (Deutschland)

FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE Restzucker 28.40 g/l., Gesamtsäure 7.10 g/l., Enthält kein 
Eiweiß, Enthält Sulfite

AUSBAU Ausbau im Stahltank, anschließend entalkoholisiert. 

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Saffer Wein GmbH, , Martin-Kollar-Str. 11, 
81829, München, Deutschland

ABFÜLLER Winzerhof Stahl - Christian Stahl - Lange Dorfstraße 21 - D-
97215 Auernhofen
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