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TIMORASSO COLLI TORTONESI
DOC "VOLPI"
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ART-NR. 14961

CHARAKTERISTIK Im Glas Strohgelb. In der Nase aromatisch mit Noten
von Aprikose, Pfirsich und floralen Anklangen. Am Gaumen wiirzig mit
Aromen von Honig, sehr mineralisch mit einem langen Abgang.

SPEISENEMPFEHLUNG Der Timorasso passt ausgezeichnet zu
Fischgerichten, wie einem Risotto mit Garnelen, oder auch zu wiirzigem
Essen, beispielsweise einem Fisch-Curry.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 10°C
REBSORTE(N) Timorasso

ANBAUGEBIET Piemont (Italien)

irians Auvect: FLASCHENINHALT 0.75 Liter
s WOLPE roros ANALYSEWERTE 13.50 %Vol., Restzucker 3.50 g/l., Gesamtsaure 6.50 g/L.,
LI TORTONES! Enthalt keine Spuren tierischen EiweiRes., Enthalt Sulfite.
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AUSBAU Ausbau im Betonfass.

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Volpi, C.V.T. Srl AL 668, Strada Statale 10
N°72, 15057, Tortona (Al), Italien

ABFULLER Cantine Volpi SRL - Tortona - Italia
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