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ERZEUGER Dürnberg

CHARAKTERISTIK Komplexer Fruchtbogen mit nussigen Noten, reife 
Birnen, Orange und zartes Karamell, cremig und vollmundig mit voller 
Frucht und balancierter Säure. 

VERZEHREMPFEHLUNG Der Weißburgunder ist ein toller Begleiter von 
Fischgerichten, wie gedünstetem Kabeljau oder gegrillter Dorade mit 
Fenchel oder einer Hummersuppe. Auch zu gebratenem Fasan an 
sautierten Steinpilzen macht er eine wunderbare Figur. 

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 6-8°C 

REBSORTE(N) Weissburgunder

ANBAUGEBIET Weinviertel (Österreich)

FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 13.00 %Vol., Restzucker 3.20 g/l., Gesamtsäure 5.10 g/l., 
Enthält kein Eiweiß, Enthält Sulfite

AUSBAU Ausbau erfolgte im Stahltank und großen Holzfass. 

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Dürnberg, Neuer Weg 284, 2162, 
Falkenstein Bei Poysdorf, Österreich

ABFÜLLER Dürnberg Fine Wine GmbH - A-2162 Falkenstein

Saffer Wein GmbH, Martin-Kollar-Str. 11, Postfach 820533, 81829 München . Tel: +49/(0)89/4 200 900, Fax: +49/(0)89/4 200 9015, www.saffer.de, info@saffer.de


