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CHARAKTERISTIK Rotgoldene Reflexe, feiner Duft von roten Beeren und
Zitrusfriichten; am Gaumen fruchtbetont und mineralisch mit einem
9) Wechselspiel aus Fruchtsiie und Saure.

iz i SPEISENEMPFEHLUNG Harmoniert gut mit leichten Vorspeisen wie
| gebratenem Ziegenkase auf Blattsalat, oder auch mit asiatischen
Gerichten wie Friihlingsrollen oder gebratenem Reis in diversen
Variationen.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 8°C

REBSORTE(N) WeiRer Zweigelt

T [ bt ¢ PR g ANBAUGEBIET Weinviertel (Osterreich)
"th THEOH 6 FLASCHENINHALT 0.75 Liter
==t py DURNSERG .
L R ANALYSEWERTE 12.00 %Vol., Restzucker 1.10 g/1., Gesamtsaure 5.80 g/L,,
el . P Enthalt kein Eiweil3, Enthalt Sulfite
A R AUSBAU Im Stahltank ausgebaut
A LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Diirnberg, Neuer Weg 284, 2162,
o ol Ty cpybeis Falkenstein Bei Poysdorf, Osterreich
J.,.‘-.... 4 B
i, " ABFULLER Diirnberg Fine Wine GmbH - A-2162 Falkenstein
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