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ART-NR. 60271
ERZEUGER Durnberg

CHARAKTERISTIK Rotgoldene Reflexe, feiner Duft von roten Beeren und
Zitrusfrichten; am Gaumen fruchtbetont und mineralisch mit einem
Wechselspiel aus Fruchtsufe und Saure.

VERZEHREMPFEHLUNG Harmoniert gut mit leichten Vorspeisen wie
gebratenem Ziegenkase auf Blattsalat, oder auch mit asiatischen
Gerichten wie Fruhlingsrollen oder gebratenem Reis in diversen

Variationen.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 8°C
REBSORTE(N) WeiRer Zweigelt
ANBAUGEBIET Weinviertel (Osterreich)
FLASCHENINHALT 0.75 Liter

ANALYSEWERTE 12.00 %Vol., Restzucker 1.30 g/l., Gesamtsaure 6.30 g/L.,
Enthalt kein Eiweil3, Enthalt Sulfite

AUSBAU Im Stahltank ausgebaut

LEBENSMITTELR. VERANTWORTL. Durnberg, Neuer Weg 284, 2162,
Falkenstein Bei Poysdorf, Osterreich

ABFULLER DUrnberg Fine Wine GmbH - A-2162 Falkenstein

Saffer Wein GmbH, Martin-Kollar-Str. 11, Postfach 820533, 81829 Miinchen . Tel: +49/(0)89/4 200 900, Fax: +49/(0)89/4 200 9015, www.saffer.de, info@saffer.de




